«No»

Nombre de personnes: 6

Temps de préparation: 30 minutes

Ingrédients:
- Pain 5-6 tranches de pain gris (petites)
- Gouda Jeune 5-6 tranches
- Pesto Vert un peu
- Pancetta (Jambon) 5-6 tranches
- Parmesan Rdpé
- Olives Noires 5-6 de Nyons
Recette:

Faites griller les tranches de pain au
toasteur. Coupez-les en 4 carrés. Réservez.
Taillez le gouda en carrés de la méme
dimension que vos toasts de pain. Déposez
un carré sur chaque toast.

Nappez alors le fromage avec un peu de
pesto vert.

Coupez les tranches de pancetta en petits
dés puis faites-les griller a sec dans un
poéle bien chaude.

Préchauffez le four a 225°C.

Déposez quelques éclats de pancetta grillée sur chacun des toasts et saupoudrez le tout de
parmesan rapé.

Enfournez pour 3 minutes au four chaud.

Dénoyautez les olives et coupez-les en 4.

A la sortie du four, déposez un morceaux d’olive sur chaque toast.

Dégustez ...




