ZA-348

Coupelles de Conchiglies aux Maxilles et Pancetta Cuillée

Nombre de personnes: 6

Temps de préparation: 45 minutes

Ingrédients:

- CONCHIGLIES (PATES) 150g minis
- PANCETTA (JAMBON) 4 tranches
- MORILLES (CHAMPIGNONS) 7-8g déshydratées
- AIL EN POUDRE un peu
- FOND DE VEAU 1 pointe
- CREME FRAICHE 75 ml
- CORIANDRE FRAIS
- SEL
- POIVRE
Recette:

- Confectionnez les pates comme indiqué dans la recette PL.-1787 - Conchiglies aux Morilles et

Pancetta Grillée.
- Servez les pates dans des petites coupelles individuelles.

Remargue:
A partir de PL-1787




