ZA-212

Filets de Canard Fumés au Camté

Pour 4 personne(s)
Temps de préparation: 10 minutes

Ingrédients:

- MAGRET DE CANARD FUME 15-20 tranches
- COMTE 100g
Recette:

- Coupez le Comté en cubes.
- Enroulez chacun d'eux dans une tranche de magret de canard fumé.
- Faites tenir le tout avec un cure-dent.



