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Oeufs de Caille à la Russe

Pour 4 personne(s)

Temps de préparation: 15 minutes

Ingrédients:
- OEUF(S) DE CAILLE             4

- THON(S)                       20g

- MAYONNAISE                    20g

- SEL

- POIVRE                        

Recette:
- Faites cuire les oeufs de caille 6 minutes dans l'eau bouuillante.

- Ecalez-les et coupez-les en deux. Retirez le jaune et réservez-le.

- Egouttez le thon. Mélangez-le avec la mayonnaise, le sel et le poivre jusqu'à obtention d'une pâte lisse.

- Fourrez les blancs d'oeufs durs de mélange au thon.

- Servez sur le jaune émincé.


