PL-566

Pates Express au Camembent Craustillant

Nombre de personnes: 4

Temps de préparation: 35 minutes

Ingrédients:
- TAGLIATELLES 500 g
- CREME FRAICHE 20 ¢l
- CAMEMBERT 250 g
- AMANDES EFFILEES
- SEL
- POIVRE

Recette:

- Faites cuire les pates selon les indications de I’emballage.

- Pendant ce temps, faites fondre le camembert coupé en morceaux dans la créme. Salez et
poivrez.

- Faites également griller les amandes a sec.

- Egouttez alors les pates et servez-les nappez de
sauce au camembert et saupoudrez d’un peu
d’amandes grillées.




