
 PL-2188 

Croque-Monsieur Raclette, Mortadelle  
et Champignons-Crème-Moutarde Miel 

 
Nombre de personnes: 2 
 

Temps de préparation: 50 minutes 
 
Ingrédients: 

- Bruschetta 4 petites 
- Fromages à Raclette 6-8 tranches 
- Mortadelle 6 tranches 
- Champignons de Paris 200g 
- Crème Fraîche 1 c à soupe 
- Moutarde au Miel ½ c à café 
- Ail en Poudre  
- Paprika  
- Beurre de Cuisson                     un peu 
- Sel  
- Poivre  
 

 
Recette: 

- Nettoyez et émincez les champignons 
en fines lamelles. 

- Faites-les revenir dans un peu de 
beurre chaud. Assaisonnez de sel, 
poivre et d’ail. Terminez avec le filet 
de crème fraiche et la moutarde au 
miel. Réservez. 

- Montez vos croques en tapissant une bruschetta de fromage à raclette puis de mortadelle. 
Répartissez ensuite les champignons et fermez le croque. 

- Nappez les deux faces extérieures de beurre fondu. 
- Préchauffez le grill puis faites-y dorer les croques pour que le fromage soit bien coulant. 
- Coupez les croques en deux et saupoudrez de paprika avant de servir. 

   
 
Remarque: 
Accompagnez d’une salade verte assaisonnée de vinaigrette à la moutarde au miel (DI-540). 
 
 
 
 
 
 


