
 EN-492 

Mini Mozzarella et Tomates Cerises au Basilic  

sur Purée d'Avocats 
 

Nombre de personnes: 2 
 

Temps de préparation: 40 minutes 
 
Ingrédients: 

- Mozzarella 8-10 mini 
- Tomates Cerises 4-6 
- Avocats 2 c à soupe de purée (DI-529) 
- Olives Noires 4 de Nyons 
- Huile d'Olive 2 c à soupe au basilic 
- Sel  
- Poivre  
 

 
Recette: 

- Taillez les mini-mozzarella en tranchettes. 
- Coupez les tomates cerises en rondelles. 
- Déposez dans vos assiettes, une couche de purée d’avocats puis répartissez alternativement 

tomate et mozzarella.  
- Garnissez avec les olives. 
- Salez un peu et poivrez. 
- Arrosez le tout avec l’huile au basilic. 

 
 
Remarque: 
Accompagnez de pain. 
 
 


