DI-504

Pwiée de Pommes de Tewvie, Dés de Choriza Guillés

et Cancentré de Jomates

Nombre de personnes: 4

Temps de préparation: 45 minutes

Ingrédients:

- Pommes de Terre 800g
- Beurre 1 noix
- Noix de Muscade
- Lait 100 - 125 ml
- Concentré de Tomates 50g
- Chorizo 100g
- Sel
- Poivre
Recette:

Pelez les pommes de terre est faites-les cuire
dans de I’eau bouillante salée le temps
Entre temps, pelez puis coupez le chorizo en

dés et faites-les griller doucement dans une poéle chaude avec un fond d'huile.

Lorsque les pommes de terre sont cuites, €gouttez-les puis passez-les au presse-purée avec le
beurre. Salez et poivrez.

Intégrez-y ensuite le lait et la muscade a la spatule.

Terminez en ajouter le concentré de tomates et les dés de chorizo grillés.

Rectifiez l'assaisonnement puis servez en quenelles.




