
DI-96

Potatoes Maison

Pour 4 personne(s)

Temps de préparation: 40 minutes

Ingrédients:
- POMME(S) DE TERRE             1 kg

- PAPRIKA                       2  c à café

- HERBES DE PROVENCE            1 c à café

- SEL                           de Guérande

- FARINE                        1  c à soupe

- HUILE D'OLIVE                 1 c à soupe

Recette:
- Préchauffez le four à 210°C.

- Lavez et coupez les pommes de terre avec la peau en grosses frites.

- Dans un sac de congélation, placez-les puis  les autres ingrédients en terminant par l'huile.

- Secouez vivement, puis placez-les sur une plaque de cuisson avec du papier sulfurisé.

- Enfournez pour 30 minutes en les retournant 1 ou 2 fois.


