DE-599

Semifredde Neir au Nougat et sa Dame Blanche

Pour 10 personne(s)
Temps de préparation: 1 heure

Ingrédients:

- OEUF (S) 4

- CREME FRAICHE 450 ml

- CHOCOLAT FONDANT 250g

- NOUGAT 125g tendre

- CASSONADE BLANCHE 75g

- GLACE VANILLE 10 boules

- CHOCOLAT FONDANT 100g

- BEURRE un peu

- LAIT 1 a 2 c a soupe
Recette:

- Pour le semifreddo, voir la recette DE-404.
- Faites fondre doucement le chocolat avec un peu de beurre et le lait.
- Accompagnez le chocolat glacé d'une boule de glace vanille nappée de chocolat chaud.

Remarque:
A partir de DE-404



