DE-564

Glace Vanille a la Ceme de Chataignes
et Umandes Guillées

Nombre de personnes: 2

Temps de préparation: 10 minutes

Ingrédients:

- GLACE VANILLE 2x 2 boules
- CREME DE MARRONS ou créme de chataignes maison (DE-562)
- AMANDES EFFILEES 1 ¢ a soupe

Recette:

- Faites griller les amandes effilées a sec dans une poéle chaude.
- Formez les boules de glace.

- Garnissez la glace de créeme de chataignes.
- Ajoutez enfin les amandes effilées grillées.
- Dégustez sans attendre.




