DE-492

Cappucine Frappé

Pour 1 personne(s)
Temps de préparation: 10 minutes

Ingrédients:

- CAFE FORT 1 (froid)

- CREME FRAICHE 1 ¢ a soupe
- SUCRE DE CANNE 2 c a soupe
- GLACON (S) 2

- CREME CHANTILLY
- CHOCOLAT EN GRANULES

Recette:
- Dans le shaker, placez le café, la creme, les glagons et le sucre de Canne.
- Secouez vivement.
- Versez dans un verre avec les glagons.
- Ajoutez un peu de chantilly et saupoudrez de granulés de chocolat.



