AP-75

Punch Jenic a ba Péche

Nombre de personnes: 4

Temps de préparation: 20 minutes

Ingrédients:

- VIN BLANC SEC 1 bouteille
- PECHE(S) 1-2 blanches (plates)
- MENTHE FRAICHE 2 ¢ a soupe ciselée
- CREME DE PECHE 5 ¢ a soupe
- SCHWEPPES TONIC 50 cl
Recette:

- Pelez et coupez les péches en petits morceaux.

- Dans une grande cruche, versez la créme de péche puis arrosez
avec le vin blanc et ajoutez enfin les péches et la menthe ciselée.
Placez au frais (congélateur) pour 20 minutes.

- Au moment de servir, versez le mélange au vin avec les fruits et
la menthe puis allongez avec du tonic.




