
AP-70

Mélasse pour Apéritifs (ou Sucre de Canne)

Pour 1 personne(s)

Temps de préparation: 10 min

Ingrédients:
- EAU                           100 ml

- SUCRE SEMOULE                 100 g

- ESSENCE DE VANILLE            5 gouttes

Recette:
- Dans un caquelon, mélangez l'eau, le sucre et la vanille.

- Faites chauffer sur feu vif jusqu'à ce que le mélange bouillisse et devienne transparent.

- Laissez alors refroidir complètement et placez le sirop dans un récipient fermé.

- Conservez au frais.


