ZA-456

Crackers de Brie au Paprifa sur Basilic et Pancetta Guillée

Pour 4 personne(s)
Temps de préparation: 10 minutes

Ingrédients:

Toasts 15 crackers
- Brie 15 morceaux
- Paprika
- Basilic qq. feuilles
- Pancetta (Jambon) 2 trnahces
- Creme Balsamique 15 gouttes
Recette:

- Coupez le brie en tranches de 0.5cm d'épaisseur puis en morceaux: il en faut 15. Saupoudrez-les de paprika.
- Déposez une feuille de basilic sur chaque crackers puis un morceaux de fromage au paprika.

- Gillez a sec les tranches de pancetta. Coupez-les ensuite en morceaux.

- Déposez un peu de pancetta grillée sur le fromage et ajoutez une goutte de créme balsamique.



