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Gambas au Chorizo 
 

Nombre de personnes: 4  
Temps de préparation: 15 minutes 

 
Ingrédients: - GAMBAS 16 (ou grosses crevettesà - CHORIZO 16 rondelles épaisses - AIL EN POUDRE  - HUILE D'OLIVE  - SEL  - POIVRE   
 
Recette: 

- Piquez une rondelle de chorizo sur un 
gambas à l’aide d’un cure-dent. 

- Placez-les dans un plat, arrosez d’huile 
d’olive et assaisonnez d’ail, sel et poivre. 

- Chauffez une poêle et faites-y saisir les 
gambas au chorizo sur les deux faces 
pendant 1 à 2 minutes. 

- Epongez convenablement entre des 
essuie-tout et servez sans attendre. 

  
 

 
 
 
 


