ZA-15

Bruschetta au fromage de cheévre frais

Nombre de personnes: 4

Temps de préparation: 15 minutes

Ingrédients:

- 1 gousse d’ail

- 1 baguette

- 2 brins de basilic frais

- 50 g de mascarpone

- 100 g de fromage de chevre frais

- Qq. olives vertes

- Qq. tomates séchées confites a I’huile
- Sel

- Poivre

Recette:

- Coupez la baguette en tranches de + 1.5 cm d’épaisseur et faites-le griller. A la sortie du
grille-pain, frottez-les avec la gousse d’ail.

- Dans une assiette creuse, écrasez le fromage de chévre avec le mascarpone, salez et poivrez.

- Tartinez chaque morceaux de baguette avec le fromage.

- Déposez-y un morceaux d’olive, un morceaux de tomate confite et une feuille de basilic.



