PL-2015

Cuoque Jomme de Maontagne et Filet de Porc

Nombre de personnes: 2

Temps de préparation: 30 minutes

Ingrédients:

- Bruchetta 4 petites
- Créme Fraiche Epaisse 4 petites ¢ a soupe
- Réti de Porc 4 tranches précuites
- Tomme de Montagne qq. tranches
- Huile d'Olive
- Paprika
Recette:

- Préchauffez le grill a croque.

- Nappez les faces intérieures des croques
avec la creme fraiche.

- Déposez ensuite 2 tranches de roti de pore
par croque et recouvrez de tomme de

montagne. :
- Refermez le croque. i Mo, 2
. s BV & 22
- Huilez alors Iégerement les faces
extérieures.

- Faites alors griller les croques entre deux feuilles de papier sulfurisé le temps nécessaire dans
I’appareil a croque bien chaud.
- Aumoment de servir, saupoudrez légerement de paprika.

Remarque:

Accompagnez d'une salade verte.



