
 PL-1486 

Boudins Blancs Grillés au Jambon Forêt Noire 
 

Nombre de personnes: 4 
 
Temps de préparation: 30 minutes 

 
Ingrédients: 

- BOUDIN BLANC 4 
- JAMBON CRU "FORÊT NOIRE" 16 tranches 
- BEURRE DE CUISSON  
- POIVRE  
 

 
Recette: 

- Coupez les boudins en deux dans la longueur. 
- Enroulez chaque demi-boudin avec 2 tranches 

de jambon Forêt Noire. Poivrez. 
- Faites-les griller doucement dans du beurre de 

cuisson bien chaud. 
 
 

 
 
 
 


