PL-31

Faondue Beurguignenne

Nombre de personnes: 4

Temps de préparation: 20 minutes

Ingrédients:

- VIANDE POUR FONDUE 1 kg
- HUILE DE PEPINS DE RAISIN 1 litre
- ASSORTIMENT DE SALADES

- ASSORTIMENT DE SAUCES

- SEL

- POIVRE

Recette:
- Faites chauffer I’huile de pépins de raisin sur la table de cuisson avant de la placer a table.
- Coupez la viande en morceaux de 2 a 3 cm.
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