DI-491

Salade de Haricats Vents et Dés de Féta

Nombre de personnes: 4

Temps de préparation: 50 minutes

Ingrédients:

- Haricots Verts 450g
- Féta (Fromage Grecque) 200g
- Huile d'Olive 2-3 ¢ a soupe
- Vinaigre Balsamique 1-2 c a soupe
- Sel
- Poivre

Recette:

Equeutez les haricots.

Faites-les cuire dans de 1’eau bouillante salée le temps nécessaire. Egouttez et réservez.
Pendant ce temps, coupez la féta en dés et poivrez-la généreusement. Arrosez avec un
peu d’huile d’olive.

Dans un saladier, fouettez I’huile avec le vinaigre. Salez et poivrez.

Ajoutez les haricots refroidis ainsi que les dés de féta. Mélangez le tout et réservez au
frais jusqu’au moment de servir.




