
 DI-338 

Salade de Penne au Pesto, Tomates Confites  
et Olives Noires 

 
Nombre de personnes: 6 
 
Temps de préparation: 1 heure 

 
Ingrédients: 

- PENNÉS (PÂTES) 500g 
- PESTO VERT 65g 
- VINAIGRE BALSAMIQUE 2 c  soupe 
- BASILIC 2 c à café 
- OLIVE(S) NOIRE(S) 25-30 de Nyons 
- TOMATES CONFITES 4-6 
- SEL  
- POIVRE  
 

 
Recette: 

- Faites cuire les pâtes dans de l’eau 
bouillante salée, le temps nécessaire + 2 
minutes. Egouttez et rincez de suite sous 
l’eau froide. Réservez. 

- Dénoyautez les olives. 
- Coupez les tomates confites en dés. 
- Ajoutez le tout aux pâtes refroidies, ainsi 

que le pesto, le vinaigre, le basilic, sel et poivre. 
- Réservez au frais jusqu’au moment de servir. 

 

 

 
 
 
 


