DI-252

Cuoditens de Pain d'Epice

Ingrédients:

- PAIN D'EPICES 2-3 tranches
- BEURRE DE CUISSON une noix
- SEL

Recette:

- Coupez le pain d'épice en dés.

- Faites-les griller doucement dans un peu de beurre chaud.
- Salez.

- Laissez refroidir avant de déguster.

Servez avec vos potages (potiron, courgettes, potimarron) ou dans vos salades.

Pour 4 personne(s)
Temps de préparation: 10 minutes



