DE-716

Clace aux Fraises, Umandes Guillées et Meringues

Nombre de personnes: 4

Temps de préparation: 15 minutes

Ingrédients:

- Creme Glace a la Fraise 4 boules (voir DE-587)

- Meringue 2-3

- Amandes Effilées 2 ¢ a soupe
Recette:

- Faites griller a sec les amandes effilées.
- Formez les boules de glace et déposez-les dans des coupes.
- Concassez les meringues et répartissez-les sur la glace ainsi que les amandes grillées.




