
 DE-651 

Café Glacé Antillais 
 

Nombre de personnes: 4 
 
Temps de préparation: 15 minutes 

 
Ingrédients: 

- CAFÉ SOLUBLE 5 c à soupe 
- EAU 500 ml (bouillante) 
- RHUM 8-10 c à soupe 
- GLACE VANILLE 4 boules 
- SIROP D'ORGEAT 4 c à soupe 
- GLAÇON(S)  
 

 
Recette: 

- Versez l’eau bouillante sur le café soluble. Mélangez 
puis laissez refroidir. 

- Dans le bol mixeur du Monsieur Cuisine, versez le 
café refroidi avec les boules de glace, le sirop 
d’orgeat et le rhum. 

- Mixez 30-45 secondes/vitesse 10. 
- Répartissez dans des verres avec les glaçons et 

servez sans attendre. 
 
 

 
 
 
 


